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報道関係各位 株式会社ファミリーマート 

 

株式会社ファミリーマート（本社：東京都港区、代表取締役社長：澤田貴司）は、「ファミマの中華まん」

から、「CoCo 壱番屋監修 チーズカレーまん」121 円（税込 130 円）など新商品 4 種類を、2020 年 11

月 3日（火）から順次、全国のファミリーマート約 16,600 店にて、発売いたします。 

 また、11月３日（火）から、11月９日（月）までの 7日間、中華まん全品100円（税込）セールを

実施いたします。※税込 160 円以上の商品は、40円（税込）引きとなります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■冬にピッタリな濃厚な味わいの中華まんが目白押し！ 

 このたびは、気温の低下が進み、中華まんのニーズがより高まる11月に、4週連続で新商品を発売いたします。

いずれの商品も濃厚な味わいが特長で、食感、具材、味付けに至るまで全てにこだわった自信作です。ぜひ、こ

の機会に「ファミマの中華まん」をお試しください。 

 

■カレー専門店「ココイチ」とのコラボレーションが実現！ 

 毎年大人気のチーズカレーまんを、今年は株式会社壱番屋（本社：愛知県一宮市、代表取締役社長：

葛原守）が展開するカレーハウス CoCo 壱番屋（以下、ココイチ）監修のもと、カレーはもちろん、チーズにもこ

だわって開発いたしました。「ココイチ」のカレーフレークとカレーパウダーを使ったスパイシーでコクのあるカレーをひき

肉と合わせ、お店でも一番人気のトッピングであるチーズを合わせた中華まんとなります。ファミリーマートで専門店

品質のチーズカレーまんをお楽しみください。 

 

 

 

 

 

#ファミマの中華まん 2020 

4 週連続で新商品が登場、これからの季節に食べたい濃厚な味わいの中華まん！ 

~あの有名店とのコラボレーションも実現！~ 

 



【商品詳細】 

 

ココイチのチーズカレーがのび~る中華まんになりました！ 

【商品名】CoCo 壱番屋監修 チーズカレーまん 

【価格】121 円（税込 130円） 

【発売日】11月 3日（火） 

【内容】ココイチの指定原料のカレーフレークとカレーパウダーを使用す

ることでスパイシーでコクのあるカレーを再現しました。3 種のチーズを

使い、伸びがよく、まろやかで旨みのあるチーズカレーまんに仕上げま

した。 

【発売地域】全国 

 牛肉の旨みと食感、タレの甘い風味が特長の牛すきまん！ 

【商品名】とろたま牛すきまん 

【価格】184 円（税込 198円） 

【発売日】11月 10日（火） 

【内容】中具には、脂の旨味がある「牛バラ肉」と柔らかい肉質の「肩

ロース」を使用し、豊かな風味が特長の「ヒゲタ本膳®」を使用したタ

レで味付けました。さらに濃厚でとろける卵黄ソースを入れ、卵のコク

と牛肉の旨みが一体となった「牛すき」の味わいを再現いたしました。 

【発売地域】全国 

 トレンドのシビ辛麻婆豆腐が中華まんで楽しめる！ 

【商品名】四川風麻婆豆腐まん 

【価格】167 円（税込 180円） 

【発売日】11月 17日（火） 

【内容】花椒を使用したシビ辛な『麻婆豆腐』をもっちりとした生地で

手包みしました。豆板醤・甜麺醤の 2 種類の醤（ジャン）を使用

し、花椒の香りが広がる辛さとコクのある麻婆ソースに豆腐を合わせ

た麻婆豆腐は本格的な味わいです。 

【発売地域】全国 

 湯葉で包んだ豚肉と塩ダレの王道の組み合わせ！ 

【商品名】炭火焼豚カルビまん(ネギ塩だれ) 

【価格】184 円（税込 198円） 

【発売日】11月 24日（火） 

【内容】炭火で焼いた豚カルビをたっぷり使用し、ネギ塩ダレで味付け

を行い、炭火焼の味わいを最大限に引き出し、隠し味には、ほんのり

レモンを効かせました。ジューシーな具を湯葉で包むことでタレを逃さ

ず、おいしさをまるごと閉じ込めました。 

【発売地域】全国 

※画像はイメージです。 

※すべて数量限定の商品となります。 

※軽減税率対象商品につき、税込価格は消費税 8％にて表示しております。 

 

 



【中華まん 100 円セールを実施！】 

 11月 3日（火）から 11月9日（月）までの7日間、中華まん全品100円（税込）セールを実施いた

します。※税込み 160 円以上の商品は、40円（税込）引きとなります。 

 ファミリーマートは、「あなたと、コンビに、ファミリーマート」のもと、地域に寄り添い、お客さま一人ひとりと家族のよ

うにつながりながら、便利の先にある、なくてはならない場所を目指してまいります。 

以上 

 

 

 

 

 

 

 


